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Koch-, Grill- und Barbecuekurse im Weingut...

- Mit, Grillen + Kochen im KochGut” erleben Sie einen kulinarischen und
- genussreichen Abend, mal vom Holzkohlengrill, mal Giber Rebenholz geg-

art. Unsere Kéche stehen lhnen mit Rat und Tat zur Seite und geben lhnen
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Mo 01.Juni
06.Juni
07.Juni
13.Juni
14 Juni
04 Juli
05.Juli
11.Juli
18.Juli

Sa 01.Aug
02.Aug
13.Sep
19.Sep

Sa 24.0kt

Sa 31.0kt
14.Nov
28. Nov
12.Dez
13.Dez
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. wertvolle Tipps rund ums Grillen und die dazugehdrenden Speisen. Einsatz
* von Holzkohlegrill, Kugelgrill, Gasgrill, Smoker und Steinofen.
* Sommer- und Wintergrillkurse (Uberdachter Grill- und Kochbereich) *

*Veranstaltungsort:
1.Mannheimer Kochschule im KochGut, Bahnhofstr. 5 in Friedelsheim

Das Fleisch fiir unsere Grillkurse beziehen wir von der Mannheimer Fleisch-
boutique

(Pfingsten) NEU Basic Sommergrillkurs 2.0: € 109,--
HANDEMADE BURGER: Das grof3e Burger-Grillseminar € 119,--
Sonntag 07.Juni Bonnet GroB3er Black Angus Beef + more
Grillkurs mit den besten US-Steakfleischsorten! € 150,--
Grof3er Sommer-Grillkurs Basic € 109,--

Sommerkurs ,Kochen im Freien — mediterranes Kochen +
Grillen” €129,

Stdamerikanisches Barbecue € 129,--

Vietnamesischer Grill- und BBQ-Kurs € 109,--

Basic Sommergrillkurs 2.0 € 109,--

GroBer Black Angus Beef + more Grillkurs mit den besten
US-Steakfleischsorten! € 150,--

Der Beefer-Kochkurs - Beefen bei 800°C € 150,--

Koch- und Grillkurs: Spanischer Abend €119,

Bratwiirste selbstgemacht € 99,--

Grof3es Herbst Barbecue mit Reh € 139,--

Vietnamesischer Grill- und BBQ-Kurs € 109,--

HANDEMADE BURGER: Das grof3e Burger-Grillseminar € 119,--
Basic Wintergrillkurs 2.0 € 109,

Weihnachtsgrillkurs mit Gans, Truthahn, Hirsch + Rind € 139,--
Partnerkochkurs Weihnachtsmenue € 199,- (pro Paar)

Basic Wintergrillkurs 2.0 € 109,

NEU Der Beefer-Kochkurs : wer mit dem Beefer grillt,
erlebt Fleischgenuss in einer anderen Dimension

Mit einem Beefer zu beefen, ist etwas ganz Beson-
deres. Der Beefer ist ein Hochleistungsgrill, der es
mit 800 Grad Oberhitze ermdglicht, zu Hause bestes
Fleisch in New York Steakhouse-Qualitat zuzuberei-
ten.

Wer mit dem Beefer grillt, der erlebt Fleisch- und Grillgeniisse aus anderen
Dimensionen. Grillen war gestern. Heute ist Beefen!

01.Aug €150, *

*\leranstaltungsort: 1.Mannheimer Kochschule im KochGut, Bahnhofstr. 5 in Friedelsheim

Kulinarische Weinkurse mit Sommelier Natalie Lumpp...

Als Sommelier arbeitete sie in renommierten
badischen Spitzenbetrieben, angefangen bei der

¢ Traube Tonbach Uber das Hotel Bareiss bis hin zum
4 Schlosshotel Biihlerhhe. Viele internationale Stars
waren schon Gaste bei ihr und haben sich von ihr
edle Tropfen kredenzen lassen. *

Sa 25Juli  Natalie’s Wein- und Beef-Kochparty mit der Generation Ries-
ling und unseren Spitzenkdchen 159,--
Fr 25Sep Italienischen Weinabend mit den Spitzengewdachsen und Ge-

€159,

*Veranstaltungsort: 1.Mannheimer Kochschule im KochGut, Bahnhofstr. 5 in Friedelsheim

Brotbackkurse mit Artisan Boulanger Peter Kapp &

Die franzosische Brottradition inspirierte ihn und er begann,
nach der Rezeptur fiir das perfekte Baguette zu forschen -
seine eigene Suche nach dem Heiligen Gral. Es dauerte Jah-
re, bis er sagen konnte, er hatte sein Ziel erreicht. Auf diesem
Weg entstand auch der Beiname, Artisan Boulanger’, der
noch einmal auf seine Handwerkskunst verweist. Doch die
perfekte Baguetterezeptur war nur der Anfang - sie bildete
die Basis fiir viele weitere Brotkreationen. So entstanden
kurz darauf Zwiebel-, Oliven- und Tomatenbaguettes und
weitere sollten in den nachsten Jahren hinzukommen.

Brotbackkurse € 99,-- (Termine auf unserer Homepage)

Das Beste aus dem Wok...

heimtipps von Chianti bis Barolo, Pinot Grigio bis Gavi di Gavi.. :

Deutsche See ist in Deutschland die Nummer eins
bei der Vermarktung von Fisch und Meeresfriichten

deutschesee und hat sich besonders dem Genuss verpflichtet.

Unser Fischkochworkshop beginnt mit einem

Rundgang mit Erkldrungen und Fischbestimmungen in den Kiihlhdusern
der Deutschen See am Gromarkt in Mannheim. Zusammen mit den Exper-
ten der Deutschen See lernen Sie die Vielfalt des Fischsortiments kennen.
AnschlieBend bereiten Sie die Fische in der Kochschule zu.

Do 25.Juni Fischkochkurs mit Besuch der Deutschen See € 139,--
Do 24Sep Fischkochkurs mit Besuch der Deutschen See € 139,--
Do 22.0kt  Fischkochkurs mit Besuch der Deutschen See € 139,--

Das Beste aus dem Wok:

Wok-Gerichte haben ein ganz besonderes Aroma,
das nur durch das Zusammenspiel verschiedener
Komponenten im Wok entstehen kann. Kochen Sie
mit unseren Meisterkdchen mit absoluten Premi-

| umzutaten neue Gerichte mit Aromenexplosionen!
Durch das Zusammenspiel verschiedener Zutaten
beim kurzen Braten bei sehr hohen Temperaturen,
die nur im Wok méglich sind, erleben Sie ganz neue
Aromen bei Fleisch, Fisch, So8en und Gemiise.
Vitamine, Nahrstoffe und der Eigengeschmack der
Zutaten bleiben optimal erhalten.

Premium Fleisch- u. Fischspezialitaten anders zubereitet!
02.Juli| 05.Aug | 12.Sep | 21.0kt | 27.Nov € 119,

Ramen - das Geheimnis des japanischen Suppenkults

genieBen Ramen Kultstatus. Urspriinglich stammt
sie aus China und gelangte erst im 19. Jahrhundert
von dort nach Japan.

Die Suppe besteht meist aus langen, diinnen
Nudeln, die zusammen mit geschnittenen Friih-
lingszwiebeln, einem Ei, dem Fleisch deiner Wahl

und Meeresfriichte in einer So3e aus Briihe, Soja ...

04.Juni | 11.Juli| 29.Sep | 14.0kt | 01.Nov | 23.Nov | 29.Dez € 99,

Die Kult-Suppe, fiir die hippe GroBstadter freiwillig
Schlange stehen. In Japan ist das ganz normal, dort -

(Huhnchen-, Schweine- oder Rindfleisch) oder Fisch

Best of Asian Streetfood

Asiatisches Streetfood ist exotisch und lecker.
Es dampft und duftet an jeder Ecke. Uberall genie-
Ben Menschen die leckersten Kostlichkeiten. Ganze
Strome von wechselnden Aromen ziehen an dir
vorbei...

Thailand... Bangkok... Giberall stromen exotische
Diifte auf dich ein, von wiirzig riechenden Kokos-
suppen bis zu duftender, frisch aufgeschnittener
Ananas. Von wiirzigem Pad Thai bis zu stiBem Sticky
Rice. Nirgendwo auf der Welt fiihlen sich Foodies
wobhler als in der Millionenmetropole Bangkok.

Von einfachem Street Food bis zur exquisiten
Sterne-Kiiche.

02.Juni | 04.5ep | 06.0kt € 109,

!

: California Sushi + Bowl Food

California Sushi und Food Bowls sind der Trend im
Food-Bereich. In den sozialen Netzwerken boomen
. Bilder und Rezepte der beliebten Speisen. Die
farbenfrohen und trendigen Gerichte tiberzeugen
" aber nicht nur optisch - die kleinen Kunstwerke sind
wahre Gesundheitsbomben!

b 03.0kt | 06.Nov €109,

Vietnamesischer Kochkurs

Die vietnamesische Kiiche lebt von ihrer Exo-
tik, Einfachheit und Frische. Im Wok bruzzelt es
verlhrerisch, Aromen von gerdsteten Gewlirzen
steigen in die Nase und exotische Friichte wecken
die Neugierde!

Vietnamesischer Kochkurs € 109,--
26.Juli| 11.Aug | 20.Sep | 20.Nov | 09.Dez

Vietnamesischer Grill- und BBQ-Kurs € 109,--
30. Mai | 24.0kt 2020 im KochGUT Friedelsheim

Dry Aged Steak & more - Kochkurs

Beef far mehrere Wochen trocken am Knochen relfen
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Erleben Sie Dry Aged Roastbeef, das extrem saftige mit dem charakteris-
tischen Fettdeckel, den Steakklassiker Entrecote, das US Ribeye, von der
hohen Rippe sowie das bekannteste und geschmacksintensivste Steak-
Stlick aus den USA: das US Flank Steak (Bavette). Und andere Steakcuts.
Zum Einsatz kommt auch der legendare BEEFER, grillen bei 800°C.

New Yorker Steakhouse-Qualitat gibt es jetzt auch fiir zu Hause.

17 Juni Dry Aged Steak & more Kochkurs € 150,
29.Juli Dry Aged Steak & more Kochkurs € 150,--
":’?’S\EF\)/ Dry Aged Steak & more Kochkurs € 150,-- N
02.Dez Dry Aged Steak & more Kochkurs € 150,
13.Jan"21 Dry Aged Steak & more Kochkurs € 150,--

1.Kochschule

C1l, 16
68159 Mannheim
Tel. 0621 /178 52 50
Fax:0621/17812 36

e-mail: info@mannheimerkochschule.de
im Internet: www.mannheimerkochschule.de

Kochen & Grillen in unserem KochGUT, Bahnofstr. 5, Friedelsheim
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Der Gourmet-Treff

Die 1.Mannheimer Kochschule -

- Seit Juni 2002 gibt es in der City von Mannheim einen Treffpunkt, andem * yerpringen Sie unvergessliche Tage in unserer Kochschule ,Finca Ca’n Mo 08. Vegetarisches Galamenue € 99, Mediterraner Kochkurs mit den besten Spezialititen von den 2. NEU Herbstkochkurs (auch fiir Vegetarier) € 99, .. lernen Sie die absolut perfekte klassische Zube-
- kochbegeisterte Menschen zusammenkommen: Die 1. Mannheimer Koch- - pat10” auf der sonnigen Insel Mallorca, lernen Sie Land und Leute kennen, Di  09. Kochkurs,Heimat Kitchen” € 99, Mittelmeerinseln € 109,-- Mi 07. Asiatisch flr Genie3er € 129,-- reltung eines Wiener Schnitzels sowie klassische -
schule. besuchen Sie Weinbodegas, bummeln Sie durch die Altstadt von Palma ... Mi 10. Partysnacks + Fingerfood: die besten Rezepte € 99,-- Di 04. Vegetarisches Galamenue € 99,-- Do 08. Kochkurs,Heimat Kitchen” € 99,-- und neue Schnitzelvariationen aus der ganzen
Unser Motto: Kochen, Erleben und GenieB3en! Abends erleben Sie mit unseren Meisterkéchen die Easzination Kochen. In Do 11. Fronleichnam/Feiertag: GroBer Fischkurs Wildfang - Klassische Sa 08. Schnitzel, Steak und Filet, nur das Beste! € 139, Fr  09. HANDEMADE BURGER: Das gro3e Burger-Grillseminar € 109, . Welt!
- Kochen ist Leidenschaft und Kultur. Es ist Alltag, aber auch Herausforde- . entspannter Atmosphére bereiten Sie zusammen mit den anderen Teilneh- Fischrezepte zeitgemaR interpretiert € 149, Mi 12, HANDEMADE BURGER: Das grof3e Burger-Grillseminar € 109,-- Sa 10. GroBes 5-Gang Menue: Herbstl. Genisse mit Reh + Hirsch € 149, . © Sowohl unterschiedliche Méglichkeiten der Panie- .
- rung. Verwéhnen Sie sich und Ihre Géste! " mern und unserem Koch mediterrane Spezialititen zu. Fr 12, Freitag 12.Juni Asiatisch fiir GenieBer € 129, Do 13. Kreativer Pastaworkshop mit ausgefallenen Pastagerichten und So 11. Perfect Meat Academy by Otto Gourmet € 150, rung als auch passende Schnitzelbeilagen werden
Erleben Sie, wie Sie aus frischen Produkten kreative Menis zaubern kénnen. Sa 13. Fleischgenuss mit raffinierten Flllungen und feinen Saucen... den leckersten Pastasaucen € 109,-- Do 15. Vegetarisches Galamenue € 99,-- Sie Uberraschen!
- Sie erfahren hier mit unseren Meisterkdchen die Faszination Kochen und ; ) ) ) Kurs: Wiirzig gefiillt und aufgerollt... €139, Fr 14. Kochworkshop Fischkurs: Raffinierte Gerichte mit Fisch € 139, Sa 17. GroBer Rindfleischkurs: Spezialitdten vom Charolais Rind € 139, Schnitzelkochkurs € 129,--
werden selbst zum Meisterkoch! 25.-28.03.2021  Wein- und Kochtour mit Natalie Lumpp ab € 899, So 14. Indische Kiiche: Geheimnisse der Currys aus Sri Lanka € 99,-- Sa 15. Die franzésische Landhauskiiche - Kochen und Schlemmen wie So 18. Kochworkshop: Beste Rezepte von Hirsch und Reh € 149,
) GenieBen Sie abschlieBend beim gemeinsamen Essen die von Ihnen Di 16. Fitin den Sommer... Die leichte Kiiche aus dem Wok € 99,—- Gott in Frankreich! €119,-- Di  20. ltalienischer Kochworkshop: Tortellini-, Ravioli, Pesto & Co € 99, Da& parfakiaSehpitzel: 06.Juni | 06.Aug | 13.0kt | 01.Dez
: zubereiteten Speisen und lassen den Abend in netter, geselliger Runde bei Do 18. HANDEMADE BURGER: Das grof3e Burger-Grillseminar € 109,-- So 16. Italienischer Kochworkshop: Tortellini-, Ravioli, Pesto & Co € 99,-- Fr  23. Kochkurs ausgefallene Premium Steaks € 150,-- Schnpitzel U8 dat nz' i Wt 26‘J i11J 'I' 39 A ’ 225 ’ 04N
einem Glas Wein ausklingen. Sa 20. Diefranzésische Landhauskiiche - Kochen und Schlemmen wie Di 18. Kochkurs ausgefallene Premium Steaks € 150, Sai 24, Diefranzisische Kiiche - Kochenwie Goft InFrankreich! &9~ ganzen Welt: 26.Juni | 1.Juli| 29.Aug | 22.5ep | 04.Nov
Gott in Frankreich! € 119, Sa 22. Fleischgenuss mit raffinierten Fiillungen + feinen Saucen € 139,-- So 25. Fleischgenuss mit raffinierten Fillungen + feinen Saucen € 139,-- ‘ '
" Unsere Leistungen (im Kurspreis enthalten): So 21. SushiDer Grundkurs € 99, So 23. Thailandische Kiiche € 99, Fr  30. Géansekochkurs: Rund um die (Weihnachts) Gans € 109, Klassische Saucenkurse... |8
« Zubereiten eines mehrgangigen Mends, bzw. themenorientierter Di 23. Kochworkshop Fischkurs: Raffinierte Gerichte mit Fisch € 139,-- Mi 26. Partysnacks + Fingerfood: die besten Rezepte € 99,--
: iﬁrlchte Pnd anschl'lc-':Bendem Essen mlF ausgesuchten V'Veln(-_?n. Sa 27. Mf-:dlterranf-:r Kochkurs mit den besten Spezialitaten von den Do 27. Asiatisch fir Gen|e3?r €129, November 2020 E Saucen sind bei Weitem nicht nur Beilagen, sie
: e e Getranke (Aperitif/Sektempfang, Mineralwasser, WeilSwein/Rot- Mittelmeerinseln € 109,-- Fr 28. Pasta, Pasta - jetzt wird genudelt... €99,-- : setzen, sorgfiltig zubereitet, die geschmack-
" wein zu jedem Gang, Espresso) So 28. Kreativer Pastaworkshop mit ausgefallenen Pastagerichten und So 30. Fitin den Sommer - Die leichte Kiiche aus dem Wok € 99,-- Mo 02. Kochkurs Oriental Basics: Arabische Festtafel €109,-- lichen ’Akzegnte ogder werden’zumgverbindenden
© «Samtliche Lebensmittel den leckersten Pastasaucen € 109,-- Di 03' Klassischer italienischer Winterkochkurs £109.-- !

« Rezepte
- Leihweise orig. Kochschiirze der 1.Mannheimer Kochschule
. «Fachkundige Anleitung durch unsere Koche in einer professionell

i n\\\“\\W

Wein- u. Kochreisen in die Finca Ca’n Patro, Mallorca

Juni 2020 August 2020 Oktober 2020 Schnitzelkurs...

Do 05.
Juli 2020 September 2020 EEESEEY

Mediterraner Kochkurs - Spezialitaten Mittelmeerinseln €109,--
HANDEMADE BURGER: Das grof3e Burger-Grillseminar € 109,--

So 08. Gansekochkurs: Rund um die (Weihnachts) Gans € 109,--

"W Teil in einem Men.
| Sie bereiten mit unseren Kéchen von den Basics
" wie Grundsauce und Fond bis hin zu mediter-

. ausgestatteten Kiiche auf modernstem Standard. * Dieser Kurs ist fiir all diejenigen gedacht, die schon geringe Grundkennt- Kochkurs,Heimat Kitchen” € 99, Die Kiiche der Toskana, Umbrien und der Marken € 109, Ex 43 Debsoddars mehah ©160~ : ranen.und Spgzialsaucen die wichtigsten und schmackhaftesten Speisen-
: . . nisse, Interesse und Spafl am Kochen mitbringen. Gezeigt werden die Basics, So 05. Die Kiiche der Toskana, Umbrien und der Marken € 109, Ml 02. Oriental Basics: Arabische Festtafel € 109, Sa 14. Fleischgenuss mit raffinierten Fiillungen + feinen Saucen € 139~ beglelter.zu. S!e er!.e-rr.]en dz.as Grun'dhandwerk'der Saucenherstellung'und
: Firmen- und Gru ppen kochkurse... B wie Garmethoden bei Fisch (Lachs oder Zander), Fleisch (Kalb) , Gefliigel Di 07. Kochkurs Oriental Basics € 109,-- Do 03. Mediterraner Kochkurs mit den besten Spezialitaten von den So 15. Vegetarisches Winter- Weihnachtsmenii € 99,- danach sind die Méglichkeiten beim Komponieren neuer Saucen schier
(Hiihnchen) und die Herstellung von Saucen und einfacher Beilagen wie Do 09. Diefranzésische Landhauskiiche - Kochen und Schlemmen wie 04. Mit.telr.neerinseln €109, N o Mo 16. Partysnacks + Fingerfood: die besten Rezepte € 99,~ grenzenlos.
. . . o . Pasta oder Kartoffelgratin. Sie werden sehen, wie viel Spal und Freude das Gott in Frankreich! € 119, Sa 05. ltalienischer Kochworkshop: Tortellini-, Ravioli, Pesto & Co € 99, Di 17. Kreativer Pastaworkshop € 109, ) ' o
. Team - Kochen: Kommunizieren und Geniefen in einer neuen Form... " Kochen mit sich bringen kann! Fr 10. lItalienischer Kochworkshop ...von Pasta bis Saltimbocca... mit So 06. ltalienischer Kochworkshop ...von Pasta bis Saltimbocca € 109, Do 19. Asiatisch fiir GenieRer € 129 - 07.Juni | 03.Juli|20.Aug| 15.Sep | 31.0kt | 20.Dez | 27.Dez 2020 €99, =
- Verlassen Sie einmal Ihren gewohnten Arbeitsplatz und verbringen Sie Herstellen von selbstgemachten Nudeln! € 109,-- Di  08. Fleischgenuss mit raffinierten Flllungen + feinen Saucen € 139,-- Sa  21. Backkurs Weihnachtsplitzchen €99, . : %
. mit Ihrem Team einen Kochabend oder einen ganzen,Kochtag” in der . Basic Kochkurs So 12. Pasta, Pasta - jetzt wird genudelt... €99,-- Fr  11. Schnitzel, Steak und Filet, nur das Beste! € 139,-- So 22. Herbstkochkurs (auch fiir Vegetarier) € 99, Fischk ) g
1. Mannheimer Kochschule — dem Gourmettreff. 01.Juli| 07.Aug | 10.Sep | 01.0kt | 27.0kt | 24.Nov € 109,-- Di. 14. Fitin den Sommer... Die leichte Kiiche aus dem Wok € 99,-- So 13. Tapas Gourmet.— ein Stiick s.panische Kultur! €99, Sa 28. Winterkochkurs (auch fiir Vegetarier) €99, Ischkurs =
Intensive Kommunikation, Motivation und Entwicklung von Gruppendyna- Mi 15. Perfect Meat Academy by Otto Gourmet € 150, Do 17. Partysnacks + Fingerfood: die besten Rezepte € 99,-- Mo 30. Winterkochkurs € 109, _ _ S
* mik in lockerer, zwangloser Atmosphére sind anderswo kaum zu erreichen... * NEU Basic-Kochkurs (absolute Kochanfinger) So 19. ltalienischer Kochworkshop: Tortellini-, Ravioli, Pesto & Co € 99, Fr 18. Kreativer Pastaworkshop mit ausgefallenen Pastagerichten und GTOB?I' FISChkaS (Wlldfang) o _ s
* Bis zu 25 Pers. in der 1. Mannheimer Kochschule. C1 in Mannheim und bis © 08.Juli | 22Juli| 25.Aug | 10.Nov € 99,- Do 23. NEU Vegetarischer Kochkurs fiir Gourmets € 99, den leckersten Pastasaucen € 109, Dezember 2020 Klassische Fischrezepte zeitgemaB interpretiert. x
© 7u80 Persone:n im Koéhschulweingut in Friedel;heim/PfaIz mit groBer Fr 24. Fleischgenuss mit raffinierten Flllungen + feinen Saucen € 139,-- Sa  19. Herbstkochkurs mit Reh € 109,-- _ _ o
 Kiiche, Holzkohlengrill, Steinbackofen und AuBenkiiche fiir Kochkurse und NEU Basic-Kochkurs: Thema Fisch und Co. Sa 25. Tapas Gourmet - ein Stlick spanische Kultur! € 99,-- Fr 25. Der gep.fefferte Kochkurs"fijr Gourmets € 139, Do 03. Asiatisch fiir GenieRer € 129, Kabeljau, Wolfsbarsch, Stelnputt, Dorade, Lach§ und @
Grillkurse auch im Freien. 19.Juni | 12.Nov 2020 €139, Do 30. Asiatisch fiir GenieBer € 129, Sa 26. Vegetarischer Kochkurs fiir Gourmets € 99, Sa 05. Vegetarisches Winter- Weihnachtsmenii € 99,~ Thunfisch, inkl. passender Beilagen und verschiedene
. Neu fiir Firmen: Sommer-/Herbst- und Wintergrillkurse im KochGUT Partysnacks + Fingerfood: die besten Rezepte € 99,-- . Pasta, Pasta - jetzt wird genudelt € 99,-- So 06. Kochkurs Weihnachtsmenue € 109, Fischsaucen zu Fischgerichten. E
: Mo 07. Schnitzel, Steak und Filet, nur das Beste! € 139, e : tchi o bei isch
Erlebniskochworkshop Pilze sammeln... Kastanienwanderung mit Kastanienkochkurs Di 08. Tapas Gourmet - ein Stiick spanische Kultur! €99, - Sie lernen wichtige Techniken zur Verarbeitung von Fisch, 8. =~ D
Sa 12. GroResWeihnachtsmenue fiir Gourmets € 139, - Welche Fische eignen sich fiir welches Gericht? Wie filetiere ich einen Fisch 1/

richtig? Vorbereiten, Zubereiten, Braten, Grillen, Dampfen. Sie kochen pas-

Pilzwanderung mit unserem Pilzexperten Uwe Gottschalk Kastanlenwanderung im Pfalzer Wald mit anschlieBendem Kochkurs im So 13. ltalienischer Kochworkshop: Tortellini-, Ravioli, Pesto & Co € 99,--

im Pfélzer Wald mit anschlielendem Pilzkochkurs im KochGut.
Sa 03.0kt. (Gourmetmenue) € 149, | So 04.0kt € 139,--

KochGut, bei dem die Kastanie eine Hauptrolle spielt!
© Sa10.0kt €109,

Sa
Mi

19.
30.

Die franzosische Kiiche - Kochen wie Gott in Frankreich! € 119,--
Tapas Gourmet — ein Stlick spanische Kultur! € 99,--

sende Beilagen und bereiten selbst verschiedene Saucen zu Fischgerichten zu.

* Termine: 11.Juni | 17Juli| 19.Aug | 09.Sep | 26.Nov € 149,--



